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bomba € 10
(pomodoro, mozzarella fior di latte, salame piccante,olio d’oliva)

(tomato,mozzarella, spicy salami, olive oil)

con ogni aggiunta il prezzo può variare
with each addition the price can change



base infornata solo con olio,
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con ogni aggiunta il prezzo può variare
with each addition the price can change

base infornata solo con olio,



con ogni aggiunta il prezzo può variare
with each addition the price can change

base infornata solo con olio,

base infornata solo con olio,

mediterranea  € 13
(base infornata solo con olio, burrata, polpo, sedano, pomodorino datterino, olio d’oliva)

(‘burrata’ type of mozzarella, octopus, celery, fresh tomato, olive oil)

15



acqua Panna 0,75 cl  € 2,50

acqua Sanpellegrino 0,75 cl  € 2,50

acqua Ferrarelle 0,75 cl  € 2,50

acqua Surgiva 0,75 cl  € 2,50

birra Dreher 0,66 cl  € 4,00

birra Heineken 0,66 cl  € 5,00

birra Menabrea 0,66 cl  € 5,00

birra artigianale Agricola 0,66 cl  € 5,50

birra Peroni 0,66 cl  € 5,50

birra alla spina 0,40 cl   € 5,00

birra alla spina 0,20 cl  € 3,00

coca-cola 1 litro  € 5,00

coca-cola/fanta 0,33 cl   € 3,00

aperol o campari spritz  € 6,00

gin tonic (hendrick’s base)  € 10,00



Tiramisù al caffe  € 6

Tiramisù al pistacchio  € 6

Cheesecake ai frutti di bosco  € 6

Spumoncino Pugliese alla nocciola e cioccolato  € 6

Spumoncino Pugliese alla nocciola e pistacchio  € 6

Spumoncino Pugliese vaniglia, fichi e mandorle  € 6

Pannacotta (gusti vari) € 6

Torta Sacher € 6

Fior di mandorla € 6

Soufflè al cioccolato € 6

Torta pasticciotto € 6

Torta alla nocciola  € 6

Crema al caffè (se disponibile) € 6

Sorbetto al limone € 4,50



Prodotti surgelati – I piatti contrassegnati con (*) sono preparati con materia prima con-

gelata o surgelata all’origine.

Materie prime /  Prodotti abbattuti in loco – Alcuni prodotti freschi di origine animale, 

così come i prodotti della pesca somministrati crudi, vengono sottoposti ad abbattimen-

to rapido di temperatura per garantire la qualità e la sicurezza, come descritto nel Piano 

HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg.  CE 853/04.

Allergeni – Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala la necessità di consu-

mare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima dell’ordinazione. Durante 

le preparazioni in cucina, non si possono escludere contaminazioni crociate. Pertanto i 

nostri piatti possono contenere le seguenti sostanze allergeniche ai sensi del Reg. UE 

1169/11

Allegato II: pesce e prodotti a base di pesce, molluschi e prodotti a base di molluschi, 

crostacei e prodotti a base di crostacei, cereali contenenti glutine, uova e prodotti a 

base di uova, soia e prodotti a base di soia, latte e prodotti a base di latte, anidride 

solforosa e solfiti, frutta a guscio, sedano e prodotti a base di sedano, lupini e prodotti a 

base di lupini, arachidi e prodotti a base di arachidi, senape e prodotti a base di senape, 

semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

 Reg. CE UE 1169/11




